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BÀI 6. THỰC HÀNH LẤY MẪU



3

QUÁ TRÌNH LẤY MẪU

- Công đoạn quan trọng, 

- Mẫu phải đại diện, phản ánh

đúng bản chất sản phẩm

LẤY MẪU
BẢO QUẢN VÀ 

VẬN CHUYỂN MẪU

- Có thời gian trễ: LM  PT 

- Đảm bảo không thay đổi tính

chất hóa lý và sinh học của mẫu

XỬ LÝ, 

PHÂN TÍCH MẪU

- Phương pháp thích hợp

- Thiết bị phù hợp

- Nhân sự đáp ứng y/c về năng lực

ĐÁNH GIÁ

- Thông tin thu được

- Chuẩn mực sẵn có
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CHUẨN BỊ LẤY MẪU

-Quyết định

-Biên bản LM

-Tem niêm phong

-Dụng cụ LM & chứa đựng

- Biên bản mã hóa mẫu - Biên bản bàn giao
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Chuẩn bị thủ tục
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Chuẩn bị dụng cụ và thiết bị

Lấy mẫu

Chứa mẫu
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Vận chuyển và bảo quản mẫu

Chuẩn bị dụng cụ và thiết bị
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Chuẩn bị lấy mẫu
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Chuẩn bị lấy mẫu
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CHUẨN BỊ DỤNG CỤ VÀ THIẾT BỊ

Lấy mẫu
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CHUẨN BỊ DỤNG CỤ VÀ THIẾT BỊ

Lấy mẫu
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CHUẨN BỊ DỤNG CỤ VÀ THIẾT BỊ

Chứa mẫu
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CHUẨN BỊ DỤNG CỤ VÀ THIẾT BỊ

Vận chuyển và bảo quản mẫu
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CHIA NHÓM

Tạo danh sách trưởng nhóm 

+ Nhận các dụng cụ và mẫu thử. 

01 nhóm 20 người chia làm 2 tốp

01 tốp 01 -2 loại hàng mẫu

Cá nhân viết biên bản lấy mẫu

01 tốp thực hành viết 01 biên bản bàn giao
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Chúc sức khỏe quý anh chị học viên!


